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Tanca ¢ una societa nata nel 2013 per commercializzare in Italia

prodotti di alta orologeria svizzera e champagne.

CHAMPAGNE

Tanca ¢ andata alla ricerca dei terroirs piu esclusivi nelle zone piu
vocate, finché ha selezionato e coinvolto nel progetto una piccola
maison, che produce fantastiche cuvées su soli 6 ettari a Celles-sur-

Ource, sulla Cote des Bar, nella regione Champagne-Ardenne.

OROLOGI
Tanca ha una partnership esclusiva con il brand di orologi svizzeri
Amarildo Pilo per la distribuzione in Italia. Inoltre Tanca ha creato

la sua prima linea di orologi chiamata Piero Uno.
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JOSEPHINE FORTIS

Sin dal 1730 la famiglia Fortis, esponente della piccola nobilta terriera, si € installata nella

zona dello Chautagne, vicino a Chambéry, dove possedeva terreni a coltivo. La famiglia

< -aveva Inoltre alpeggi in quota a est del lago di Annecy piu o meno tra Clusaz e Megeve.

ol bis_ephine ando a nozze nel 1761 con Jacques de Puysieulx anche lui appartenente alla

piccola nobilta terriera con vitigni nello Champagne.

Purtroppo a seguito della Rivoluzione Francese del 1789 non ci sono piu notizie certe
della vita di Josephine in Champagne, ma in una lettera del 1763 ringrazia la madre di
alcune stottfe di Lione, delle noct, dell’olio e chiede se il vino di Champagne ¢ arrivato

come d’uso.

Altre notizie ci provengono dalle note di Pierre Fortis, che in una lista di magazzino
mette una nota “il vino meraviglioso e spumeggiante va lasciato riposare almeno 30
giorni dopo l'arrivo”. .a Famiglia Fortis st € poi sparsa in tutto 1l mondo, anche in
Piemonte, dove all’inizio del secolo nostra nonna si trasferisce bambina. .a nostra prima

Cuvée porta il suo nome e quello della sua trisavola



l.a nostra storia
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'PASQUALE VINZIA

“Tanca”

Nel 1906 nasce nelle Alp1 Svizzere da una famiglia di ristoratori nostro nonno Pasquale

. Vinzia, 1l cul soprannome sara Tanca. Seguendo la sua passione st trasferisce
-~ giovanissimo in Ttalia, dove inizia la sua carriera nelle cucine, prima di alcune nobili

famiglie piemontesi e successivamente nei piu prestigiosi Grand Hotel italiani.

Grande Chet dirigeva con piglio deciso le sue brigate di cucina. Uomo di spirito e bon
vivant, a fine servizio, dopo aver ricevuto 1 complimenti da importanti politici ed
imprenditori e da prestigiosi artisti, amava indossare I’abito da sera e passare le serate nei

piu bei Caffe Concerto di Roma, Sanremo, Montecatini, Cortina d’Ampezzo...

Il suo gusto per 1l bello, il buon cibo, le buone letture e soprattutto il ricordo dei piatti
semplici ma speciali che preparava con amore a noi nipoti (Rattaella, Flavio e Graziano)
ha ispirato questa Cuvée a lui dedicata. Vero riassunto della filosofia dei suoi piatti:

“buonissimo senza inutili fronzoli”.

Flavio & Graziano Giacomini



CUVEE JOSEPHINE BRUT

CUVEE PASCAL EXTRA BRUT

CUVEE PASCAL BLANC DE BLANCS

CUVEE PASCAL ROSE
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VITIGNO

fermentazione malolattica

vinificazione in cuve

100%

Cuvee Josephme

BRUT

invecchiamento da 24 a 36 mesi sul

lievit

PINOT
NOIR dosaggio lordo: 10 g /1

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Bianco fresco, colore oro chiaro, aspetto Profumo di limone, mela verde,
fluido e luminoso, bollicine fini € perlage  pesca gialla e frutta secca

persistente

Una piccola percentuale di Pinot Bianco

porta rotondita e freschezza

ABBINAMENTI

Pesce Crudo Aperitivo Sushi




VITIGNO

fermentazione malolattica

/
Cuve e P a’ S C al 70% 30% vinificazione in cuve
EXTRA BRUT invecchiamento da 30 a 42 mesi sui
PINOT  PINOT Lievits
NOIR BLANC dosaggio lordo: 6 g /1

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Bianco fresco, colore oro chiaro, bollicine  Profumo di limone, mela verde e
fini e perlage persistente con archetti pesca gialla

costanti

Note fruttate e fresche, con una

mineralita argilloso-calcarea

ABBINAMENTI

Aperitivo con ,
Pesce crudo Crostacel

Formaggi




VITIGNO

fermentazione malolattica

C U.Vé e P a S C al 80% 20% vinificazione in cuve

BLANC DE BLANCS invecchiamento da 24 a 36 mesi sui
CHARDONNAY PINOT Lievits
BLANC dosaggio lordo: 6 g /1
NOTE DI DEGUSTAZIONE
Fresco e luminoso, con bollicine fini e Profumo di limone, pompelmo,
perlage persistente fiori bianchi e burro.

Al palato, fresco e persistente con

effervescenza cremosa.

ABBINAMENTI

Dessert Aperitivo Ostriche Formaggi




VITIGNO

fermentazione malolattica

C U.Vé e P a S C al 95% 5% vinificazione in cuve

ROSE invecchiamento da 24 a 36 mesi sul
PINOT CHARDONNAY lievtt
NOIR dosaggio lordo: 12 ¢ /1
NOTE DI DEGUSTAZIONE
Colore rosa lampone, bollicine fini e Profumo di lampone, ribes
perlage delicato. 0SSO, pepe € rosa

Al palato, attacco franco e pulito con

effervescenza cremosa

ABBINAMENTI

Salmone Pesce Crudo Sushi Triglia




Offriamo la possibilita di personalizzare le tue bottiglie di
champagne i S ~
% BRUT =
Etichette personalizzate e/o cuvée per:
e ristoranti/Hotels e Tt : |
e occasioni speciali CRAFTING
;7 MEMORIES ONE
Servizi offerti: S POP AT A TIME i

e orafica etichetta
e consulenza sul champagne in base al tuo menu/preferenze

alimentari

St applicano quantita minime di ordine

CHAMPAGNE

LIMITED EDITION



(Contatti

info@tancabrands.com
Via Francesco Melzi d’Eril 7
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www.tancabrands.com
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